ZUTATEN:

800 g Kartoffeln
3 Mohren
2 Zwiebeln
1/2 Stange Lauch
125 g Speckwiirfel
750 ml Gemiisebriihe
1/2 Bund Petersilie
1 TL Salz
1/2 TL Pfeffer
1 TL Majoran
1 EL Zucker

4 Rindswiirste
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KARTOFFEL MOHREN
EINTOPF

ZUBEREITUNG:

1.Speckwiirfel in den Ofenmeister
geben

2.7Zwiebeln und Lauch klein
schneiden und dazugeben

3.Kartoffeln in kleine Wiirfel und
Mohren in halbe Scheiben
schneiden und ebenfalls in den
Ofenmeister geben.

4.Petersilie hacken und
Rindswiirste klein schneiden und
alles ebenfalls in den Topf geben.

5.Die Gewlirze dazugeben und
Briihe dariiber giefien.

6.Alles einmal gut durchriihren und
dann bei 200 Grad
Ober/Unterhitze 9o Minuten
garen.



